
  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Stellen Sie sich Ihr eigenes  3-Gangmenü zusammen, bitte 

achten Sie darauf, dass alle dasselbe Menü nehmen. Beim 

Hauptgang darf man eine Alternative als „Vegi“ nehmen. 

Speziell nur für Gäste, die im Hotel übernachten. 
 

Vorspeisen 

 
Marktfrischer Blattsalat mit Cherrytomaten, Rucolasalat mit Parmesansplittern & Oliven, 

Gemischter Rohkostsalat,   Tomatencarpaccio mit frischem Basilikum. 

 

Suppen 

 
Tomatencrèmesuppe mit Rahmhaube, Klare Gemüsesuppe mit Gemüseeinlagen, 

Schottische Bauernsuppe,   Champignoncrèmesuppe mit Brotwürfel. 

 

Hauptgänge 

 

Zartes Schweinsteak mit Kefen,  Kalbskrustenbraten an Thymianjus mit Marktgemüse, 

Grillierte Pouletbrust „Provençale“  Pochiertes Lachssteak an Zitronenhollandaise und Lauch 

Gemüselasagne della Casa,     Kartoffelgnocchi gereicht an Tomatensauce. 

 

Beilagen 

 

Risotto, Kartoffelstock, Bio Reis mit Kräutern, Maispolenta, Kartoffelgratin. (1 Beilage für alle) 

 

Dessert 
 

Hausgemaches Caramelköpfli,  Panna cotta an Himbeercoulis, 

Schoggikuchen mit Rahm,   Hausgemachte Sorbetvariation mit Saisonfrüchten,  

Crema Catalana     Himbeertiramisu  

 

    

 

 

Der Aufpreis zum Hotelzimmer beträgt ab 10 Personen CHF 39.- pro Person. 

Von 2 – 9 Personen 49.- CHF  

Bitte achten Sie darauf, dass alle dasselbe Menü wählen. 

 

       
 Business- Seminar- & Sporthotel 

 

Waldhotel Restaurant Hohberg *** 

Schweizersbildstrasse 20 

CH-8207 Schaffhausen-Schweizersbild 

Tel.  ++ 41 (0)52 643 42 50 

Fax: ++ 41 (0)52 643 14 00 

e-mail: welcome@hotel-hohberg.ch 

www.hotel-hohberg.ch 
 


